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BRUSCHETTA CLASSICA $100
Pan hecho en casa con ajo,  tomate fresco, perejil y aceite de oliva.

bruschetta di aguacate  $150
Pan hecho en casa con mezcla de cremosos aguacate, mix de semillas, 
tomate, mango y rábano.

bruschetta di salmone  $180
Pan hecho en casa con salmon ahumado sobre base de queso ricotta, 
tartar de alcaparras, cebolla morada, aguacate y ajonjolí negro.

antipasto italiano  $500
Tabla de carnes y quesos italianos acompañada de una focaccia.

mezzo antipasto $360
Media orden de antipasto, acompañado de orden de pan hecho
en casa.

CARPACCIO Di rapa rossa  $200
Láminas de betabel pochado con aderezo de cítricos, queso de cabra y 
arúgula fresca.

carpaccio di filetto $250
Filete de res, arúgula fresca y láminas de parmesano.

carpaccio di salmone $250
Láminas de salmón, arúgula fresca, tartar de alcaparras y limón eureka 
en conserva. 

TARTAR de aguacate  $170
Cubos de aguacate, cebolla morada, tomate, cilantro, chile serrano, 
mango, col morada y apio, aliñado en salsa de cítricos, aceite de olivo y 
pepita de calabaza.

Quinoa $180
Con col morada, pepino, tomate, zanahoria, pimientos mixtos, tomate 
cherry, cebollín, cilantro, limón y gengibre aliñada con miel de maple, 
salsa de soya, mantequilla de mani y aceite de olivo.  

caprese $180 / $300
Tomate fresco, mozzarella o burrata (a elegir) y albahaca.

Tartar de atún  $260
Cubos de atún aliñados en salsa ponzu, cebolla, aguacate, mango, 
cebollín, cilantro fresco, quinoa y sésamo negro.

ceviche  $350 / tostada  $110
De camarón o mixto (pescado, camarón y pulpo) curtidos en salsa 
bruja, cebolla, cilantro, pepino, tomate, chile serrano y habanero. 

aguachile  $350 / tostada  $110 
Camarones y callo de hacha curtidos en salsa verde de chile serrano
o salsa negra de chiles receta del chef con limón, pepino, cilantro y 
cebolla morada. 

gamberi appassionato  $350
Camarones y callo de hacha curtidos en
emulsión de maracuyá, jengibre y
habanero con tomate, cebolla morada
y pepino.

mejillones al vino bIAnco

$350
Cocinados lentamente en vino
blanco con ajo, perejil, shallots,
apio, zanahoria y mantequilla,
acompañados de orden de
pan hecho en casa.
 

PORCHETTA $300
Porchetta, gorgonzola y arúgula fresca.

HIGOLES $300
Higo y speck.

PERAME TANTITO $300
San Daniele D.O.P., gorgonzola, pera y arúgula fresca.

frutti di mare $350
Camarones al vino blanco, pulpo, mejillones, calamar, 
aceite de ajo, tomate y albahaca.

gnocchi rosa $280
A base de papa y betabel en mantequilla y salvia.

pasta colorata $300
Fusilli de diversos colores naturales con camarones  al vino 
blanco, ajo, aceite de oliva, tomate cherry  y calabacín.

frutti di mare $350
Fettuccine nero o bianco (a escoger) con camarones al vino 
blanco,  pulpo, mejillones, calamar, aceite de ajo, tomate y 
albahaca.
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pizza  ensaladaotu

seleccion de vinos italianos

VINOS DE OTROS PAISES
bolognese $230
Tradicional salsa bolognesa hecha en casa.

Valligiana $250
Pancetta ahumada, champiñones, gorgonzola y crema.

Carbonara $250
Yema de huevo, queso pecorino, pimienta y pancetta ahumada.

ravioli de 4 formaggi al burro e salvia  $260
A la mantequilla y salvia.

pastas

bebidas
arma a tu gusto

$40

$50

$60

$100

$120

$120

BASES
PIZZA con salsa de tomate hecha en casa $120 

lechuga / MIX DE HOJAS $120

vegetales, frutas
champiñón / berenjena / calabaza / tomate / zanahoria
pepino / aguacate / pimiento / cebolla / aceitunas / alcaparras 
alcachofa / arúgula / albahaca / pesto / mix frutos rojos
manzana / pera durazno / arandano deshidratado

quesos
mozzarella / grana padano / gorgonzola / scamorza / pecorino

proteinas
pollo / tocino / jamón / anchoas

embutidos
salchicha hecha en casa, natural o picante / salame calabrese

mariscos
camarón / salmón / atún fresco / pulpo / calamar / mejillones 

carnes italianas & especiales
speck / San Daniele D.O.P. / porchetta / pancetta arrotolata
guanciale / salame ungherese / burrata

aderezos & toppings
Escoge un aderezo y un topping para tu ensalada
César (incluye crutones) / miel-mostaza / alioli de ajo / frutos rojos
pepitas / almendras / ajonjolí

Tiramisu / Salame di cioccolato  $110

Espresso / americano / té  $40

Caffe latte / capuccino / moka  $70

Frapuccino  $100

extra de leche +$15 / leche vegetal +$20  
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Pinot Grigio igp
Abruzzo / Rocca Ventosa

Chardonnay
Abruzzo / Balleretta

Rose Secco
Abruzzo / Barba

Trebiano DOP
Abruzzo / Rocca Ventosa (afrutado)

Prosecco Espumoso
Veneto / Antoniotti (seco)

Moscato*
Veneto / Oro (dulce)

Fragolino Rose*
Veneto / Oro (dulce)
$750

  
*De temporada

Merlot IGP
Abruzzo / Rocca Ventosa

Primitivo
Puglia / Chiaro

Sangiovese IGP
Abruzzo / Rocca Ventosa

cabernet Sauvignon
Abruzzo / Balleretta

Montepulciano DOP
Abruzzo / Rocca Ventosa

Nero Davola DOC
Sicilia / Cantine Maduado

Chianti DOCG
Toscana / Borgo Cipressi
$850

Negroamaro IGT
Salento / Montemajor
$1,150

Ripasso DOC
Veneto / Manara (amaderado)
$1,550

$160 $380 $600

$160 $380 $600

$160 $380 $600

Sauvignon Blanco
Rose Zinfandel

Pinot Noir / Carmenere
Tempranillo / Malbec
Shiraz Malbec

3V / 2V / V / Malbec
$1,150

$160 $380 $600

smoothies

Piñada / Fresa / Frutos rojos
Mango / Maracuyá  $120 

agua

Purificada rellenada 750 ml  $25
Agua mineral  $40
Agua San Pelegrino $50
Agua quina  $50
Agua Bui  $100

agua de sabor

Jamaica / Horchata / Tamarindo

Limonada / Naranjada
(mineral +$10)

CERVEZA embotellada

XX lager / XX ambar /Indio / Ultra
Tecate roja / Tecate light  $50
 
Bohemia clara / Bohemia cristal
Bohemia oscura  $60

Heineken / Heineken Silver 
Heineken cero  $80

Noche buena*  $80

CERVEZA de barril

XX lager / XX ambar 

preparados

Vaso chelado $35

Vaso michelado $45

Ojo rojo $55

Suero $75

Clamato c/ camarón $140
+cerveza de su elección

refrescos

Coca / Sprite / Fanta
Sidral Mundet / Fresca  $40

Coca light / Coca zero
Fuze tea  $45

Jugos naturales

Naranja / Piña / Fresa / Mango
Frutos rojos  / Maracuyá $90

$50 $80 $140

$50 $100 $150

$60 $90 $160

licores & digestivos

Licores italianos

Frangelico  $150
Cinzano  $150
Amareto  $150
Averna  $150
Fernet Branca  $150
Vaccari nero o bianco  $160
Grappa Bianca  $160
Limoncello  $150

digestivos

Kahlúa  $120
Xtabentun  $140
Baileys  $150
Licor 43  $150
Jagermeister  $150
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fettuccine spaghetti penne fusilli ghocchi +$80 ravioli +$80

gluten free spaghetti / penne / fusiilli  +$40



Clericotte / sangria

paloma  $150
Tequila, toronja, sal, limón

mimosa  $150
Prosecco, jugo de naranja

PIÑA COLADA  $170
Ron, jugo de piña, crema de coco

bloody mary  $150
Vodka, jugo de tomate

caipiroska  $170
Vodka, azúcar, limón

caipirINHa  $170
Cachaca Pitú, azúcar, limón

MARGARITA clásica $170
Tequila, limón, sal

MARGARITA sabor  $190
Tequila + habanero / piña serrano 
mango / maracuyá 

MOJITO clásico  $170
Ron, hierbabuena, azúcar

mojito SABOR  $190
Ron, hierbabuena, azúcar + piña 
fresa / maracuyá

daiquiri  $190
Ron + mango / fresa / maracuyá

riviera maya  $180
Ron, fresa, jugo de naranja, licor 
de melón

destilados por copa destilados por botella
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$140 $280 $450

Baileys colada  $180
Baileys, Kahlúa, hershey´s

cosmopolitan $180
Vodka, controy, arándano, limón

sex on the beach  $180
Vodka, licor durazno, arándano, 
naranja

CARAJILLO $200
Licor 43, caffe espresso

miami vice $200
Ron, jugo de piña, leche, crema 
de coco, fresa y jarabe

gin tonic  $200
Ginebra, tonic + romero lima 
frutos rojos / pepino gengibre

mezcalita  $200
Mezcal + jamaica / tutti frutti / 
maracuyá

martini clasico  $200
Vodka, vermouth, aceituna

martini expreso  $200
Vodka, licor café, expreso

spritz  $210
Prosecco, Aperol / Campari, 
mineral, naranja

long island  $210
Tequila, controy, ginebra, ron, 
vodka, limón, coca

negroni  $220
Ginebra, vermouth, Campari

fruta extra +$15

ron
Bacardi blanco  $1000
Apleton State  $1200

Flor de Caña 7 años  $1200

tequila
Tradicional reposado  $1400

Tradicional plata  $1200
1800 Cristalino  $1600
Don Julio 70  $3500

GIN
Beefeather  $1400
Tanqueray  $1600

vodka
Smirnoff tamarindo  $750

Stolichnaya  $1200
Absolut  $1500

GIN
Beefeather  $140
Bombay  $170
Tanqueray  $170
Hendricks  $200

vodka
Absolut  $150
Stolichnaya  $150
Belvedere  $180
Grey Goose  $180

brandy
Torres 10  $120

whisky
Red Label  $120
Jack Daniels  $140
Chivas Regal  $160

ron
Bacardi blanco  $110
Flor de Caña 7 años  $120
Havana Club 7 años  $140

tequila
Tradicional reposado  $120
Tradicional plata  $120
1800 reposado  $140
Don Julio blanco  $140
Herradura reposado  $150
Don Julio reposado  $160
1800 Cristalino $180
Don Julio 70  $190

mezcal
Amarás  $160
Ojo de trigre $180
Montelobos $190

whisky
Jack Daniels  $1500
Black Label  $2300

Incluye 4 mezcladores a escoger
Coca / Sprite / Fanta / Sidral / Fresca

Agua mineral / Agua quina / Agua purificada rellenada

- Montaje y decoración de cabaña
- Cocktail de bienvenida 

- Menú de 4 tiempos (a escoger)
- Botella de vino

o jarra de clericotte / sangria
- Servicio 

Para más información y reservas,
pregunta aquí o envía un wapp  

+52 983 120 2134

CenaRomantica

COCTELES


